Pobednicki recept naseg takmicenja
“A vi? Kako vi pripremate vasSe povrce?”
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Punjeni paradajz sa jajima i pecurkama
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Kamatisin recept
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190°C

u 15 minuta

Sastojci:

e 3 paradajza

e 2 kaSike seckanih pecurki
e 2jaja

e 1 kaSika maslinovog ulja
e So, biber i drugi zacini

e Po zelji: sirislanina

Proces:

1.Odistiti paradajz i odreziti vrh. Ukloniti unutrasnjost
paradajza.

2.Zagrejati rernu na 190 stepena.

3.Rasporediti paradajz u posudu za pecenje, a zatim
zaliti maslinovim uljem.

4. Umutiti jaja i dodati peCurke iseCene na sitne
komade (ili povrée po vasem izboru). Posoliti,
pobiberiti i dodati zacine poput aleve paprike ili
belog luka.

5.U smesu, dodati sir.

6.Napuniti paradajz smesom.

7.Kuvati paradajz dok ne omeksa i dok se smesa ne
skuva, oko 15 minuta.

8. Ukrasiti przenom slaninom. Posluziti.
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