Valorisation des pommes

Informations a ’attention des bénévoles

=» Lieu : Partage, Espace Tourbillon, 19A route de la Galaise, 1228 Plan-les-Ouates

=» Dates : Du lundi au jeudi

= Nombre max. : 4 personnes par demi-journée

Organisation de la matinée

= 8h0O0 : Arrivée au réfectoire (rez-de-
chaussée)

=» 8h15 : Activité de valorisation de pommes
(ler étage) : tri de la qualité des rondelles
de pommes avant séchage, préparation
des claies (grilles) de pommes pour I'étape
de séchage et mise en sachets

= 09h30 : Pause- café au réfectoire

= 09h45 : Activité de valorisation de pom-
mes (ler étage)

= 11h45 : Fin de la matinée

Quelques points a retenir

=> Veillez a porter de bonnes chaussures
= A noter que cette activité est statique et
répétitive

=>» Des boissons vous sont offertes et des toi-
lettes sont a disposition.

=» Un parking est possible a I'Espace Tourbil-

lon, mais il est payant et non remboursé.

= Age minimum autorisé : des 16 ans, ou
moins si accompagné d’un adulte.

La tenue de travail

La fabrication de pommes séchées, comme
toute denrée alimentaire, nous impose de
respecter les normes d’hygiénes en vigueur.

=>» Portez des vétements propres
=» Evitez de porter montres et bijoux

= Un tablier et une charlotte (bonnet) vous
seront fournis par Partage

=> Le lavage des mains est obligatoire : avant
le début du travail / au retour des toilettes
/ au retour de pause / aprées s'étre mouché
/ aprés avoir touché un produit ou matériel
sale (ex: au sol)

=> La récolte peut étre aléatoire. En cas de
nécessité, nous pouvons étre amenés a
vous proposer d’'autres ateliers de bénévol-
at, notamment le tri des denrées alimen-
taires ou la préparation de cabas.



